
 

Chocolate Cinnamon Crunch Bread Pudding 



 

7. Ladle the bread pudding mixture into the ramekins, filling them no more than 3/4 full. 
Sprinkle the cinnamon crunch mixture over each of the bread puddings and then bake in 
a water bath at 350°F until set, about 45 to 50 minutes. Only add enough water so that 
it comes half‐way up the ramekins. 

8. Remove the custards from the water bath and wipe dry. The bread pudding can be 
served hot or slightly chilled. Top with fresh whipped cream or crème anglaise. 

 

 


